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EENCIONES

DE POSTRE

Un album de Bjork, Portishead o Marcheealsa
siempre serd un buen regalo, pero un choco-
late & un postre que recuerde sus cancio
&35 un detalle para fandticos que no pu
perderse, De conquista, por capricho o por
SULUCUTT'IPIHCP_.I'I{'iH.. an asla nueva IIII\'-:r'-.
Cyril, la boutigue donde el chocolate es un
arte, se inspiraron en los musicos mas virtuo-
308 que usted recuerda. Pruébelos y encon-
trara un nuevo placer que nunca fallara

Contlene macarrdn de lavanda y tonka,

AMELIE WJ/ e

Estd hecho con bizcocho jaconde {almendra), compota
de frutos nojos, bavaroise de violeta, crema chantitli,
frutos rojos frescos. Sirvalo frio.

liman y badiana.

GRRR!

Contiene bizcocho de avellana, suprema de aveliana,
mouse de chocolate oscuro, crujiente de praling de
avellana y glaceado de chocolate. Sacar unos diez
minutos antes de servir,

: .‘éﬂué tan lejos quieres llegar?

Contiene macarron de toronja, wasabi, acentos de

TINA SO0

¢ Habra mejor detalle para
conquistar que una cajade
chocolates? Si: una caja

de chocolates con muisica.
Echele diente y oido a estas
nuevas creaciones de Cyril.

Es una boutigue-chocolateria que le
apuesta a lo artesanal. Acad el chocolate
logra con altas niveles

25 un arte que se

de complejidad.

Esté hecho con bizeocha de miel
¥ nuez, “créme prise” de pistacha,
bizcocho de liman, bavaroise de
miel de bajea, perfumada con ;.!
bavaroise de lavanda, almendras
tostadas y pistachos.

TIC MO

Estd compuesto de masa azucarada, crema
mousseline de violeta, compota de frutilla y rosa,
lychee, frambuesas y frutillas frescas, gulmauve de
violeta, minimacarrén de lavanda. Sinvalo frio.
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~....dejate llevar!

Miles are experiences




